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Bierseminar

Lassen Sie sich vom Bierpadre in die aufregende Geschmackswelt
der Biere entfiihren, und nutzen Sie die Moglichkeit, innovative, regionale
und internationale Bierspezialititen zu degustieren.

Fiir Gruppen ab 12 Personen.
Das dazugehorige Menii finden Sie hier!
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Besuchen Sie uns
auf Facebook!



Meniis zu den Bierseminaren

Bierseminar 1
Degustiert werden hier ausgewihlte
Internationale Biere

Blattsalat mit gebratener Gefliigelleber in Pilsbierdressing
* X X
Pilzrahmsuppe mit Altbiernocken

* ok %

Kalbsbraten in Weif3bier mariniert -
mit Gemiise der Saison & hausgemachten Spitzle

* %k X%

Topfenstrudel mit marinierten Friichten
65 €
(Internationale Bierprobe)

Bierseminar 2
Degustiert werden hier ausgewihlte
Heidelberger Biere

Blattsalat mit Ziegenkdse im Schinkenmantel
* Xk X
Zwiebelsuppe

* ok %

Schweinebraten in Dunkelbiersof3e
mit Rotkraut & Kartoffelknodel

X % X
Apfelstrudel P ——
mit Biergelee und Vanillesof3e . ‘..‘./‘r . che?
47 € 5 Anderu“g”w“nsc ’
(Heidelberger Bierprobe) 5‘6 habes aktieren Si€

uns einfa
/ J Wir helfen Ilmen gerne!
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Line-Up zu Bierseminar II

Lindemans Fruchtbier (Belgien):
Ein spontangdriges Weizenbier aus wilden Hefen, das drei Jahre
im Fass nachreift. Lambik ist das Urbier (eines der altesten Biere
der Welt). Da es geschmacklich recht sduerlich auftritt, werden
wiahrend der Girung ganze Kirschen oder auch Himbeeren zugegeben.
Resultat ist ein authentischer Fruchtgeschmack.

X X Xk

Unertl Weizenbier (Bayern):

Wir brauen nur oans, aber dafiir gscheid! So lautet der Werbeslogan
dieser Braumanufaktur aus Bayern. Mehrere Medallien hat
dieses Ausnahmeweizenbier schon eingeholt. Unertl Weizenbiere
werden mit 70% Weizenmalz eingebraut anstatt der sonst tiblichen
mindestens 50%.

* ok %

Hirschbrau Doppelbock
(Privatbrauerei Hoss/Sonthofen, Bayern):
Goldmedalliengewinner auf dem World Beer Cup 2012, der wohl
renommiertesten Bierauszeichnung der Welt. 18% Stammwiirze
und um die 8% Alkohol. Lebkuchen ayvour im Abgang.

* ok X

Chimay Trappistenbier (Belgien):

Ein Mercedes unter den Bieren. Das Du spiel im Glas verdandert
sich. Es beginnt mit Fruchtaromen und endet mit sauberen
Malzklangen. Vom Alkoholgehalt her im High End Bereich.

Seit1997 sind Trappistenbiere unter dem Label Authentic
Trappist Product geschiitzt.

X X Xk

Chocolat Stout ( England/USA):
Vollmundiges, geschmacklich breit aufretendes Stout
mit der gehorigen Bitterschokoladennote.

Eine obergdrige Bierspezialitat der Extraklasse r—'", o o b
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Gastlichkeit aus privater Tradition

Im Herzen der Heidelberger Altstadt ein Restaurant
mit eigenem Charakter und besonderem Flair.

Unser Restaurant steht als Wahrzeichen der Heidelberger
Gastlichkeit seit nunmehr 250 Jahren. Zeuge dieser Tradition
ist eine gut biirgerliche, saisonorientierte, regionale
Kiiche mit einem umfangreichen Weinangebot.

Seien Sie herzlich willkommen in einem der originellsten
Restaurants unserer Region. Ein freundlicher und zugleich
kompetenter Service begriifit Sie in unseren einzigartig
malerischen Raumen. Ob zu zweit, im kleinen Kreise
oder in groflerer Gesellschaft, wir haben immer den
passenden Rahmen fiir Sie.

Ein unverfilschtes Stiick Heidelberg.

Das weitldufige Anwesen, der idyllische Biergarten, die malerischen
Réume und so manches mehr lassen ahnen, dass
Sie Platz in einem unverfélschten Stiick Heidelberg nehmen.
Unsere Erlebnisgastronomie ist ein einmaliger Rahmen fiir
Thre Soirée-Veranstaltung.

Hier wird Heidelbergs Geschichte lebendig und zwar auf
schmackhafte, amiisante und zugleich sehr authentische
Weise. Unsere gelebte Internationalitéit gepaart mit einer hohen
Fremdsprachenkompetenz, lasst unsere Gaste aus allen
Herren Landern sich bei uns zu Hause fiihlen.

Herzlichst Ihre Familie Dr. Kischka
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